WEEK-END DE LARTISANAT #1

BOULANGERIE

]

26

SAM. 25 & DIM

NOVEMBRE 2023

LEKAFE.FR



14H - ACCUEIL —— ‘
W14H3o-15H30 o@mdaﬂé le monde e,

CAUSERIE #1  Trois ingrédients, une diversité de recettes, un monde cosmopolite

14H30 - 16H30 oLeA MMCM&W

ATELIER #1 Découverte et préparation d’'une spécialité locale
15H30 - 16H30 cLe/ MM R
ATELIER #2 Découverte et fabrication _'i A

16H30 - GOUTER PARTAGE, apportez vos gourmandises

SAMEDI 25 NOVEMB

— )
17H30 ‘,Leé) bleé) d&’t d’Honorine Périno - durée 35mn -

ProjectioN  Un documentaire sur le blé et Iart de faire du pain

Y

Fla.

H - ACCUEIL ——

r9H30 un  Japdlea pain
ATELIER #3 Préparation collective

vn-1ame Dl pain st le Ring

CAUSERIE #2  Boulangerie artisanale VS boulangerie industrielle

12H30- REPAS PARTAGE, apportez votre spécialité

o

14H-15H oLeA W@

ATELIER #4 Préparation collective

15H-16H30 @&Wefu@, 177/ 6@6&6 d@ @lﬂd&'l}te

CAUSERIE #3  Rencontre et discussion avec les boulanger.es artisan.es du coin

178 Clissen des pains

ATELIER #5 dans le four mobile du fournil « Levain se leve »

=

== DIMANCHE 26 NOVEMBRE

18H - DEPART AVEC SON PAIN !

EVENEMENT GRATUIT - PLEUMEUR-BODOU - LEKAFE.FR,
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